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Séfkuchar

doporucuje:

Tandoori panner tikka 137,-K¢

Tandoori kure tikka 137,-Kc

Mix pakor 132,-Kc

Mix talir vegetariansky Tarka pro 1osobu 329,-K¢
Mix talir masovy Kari pro 1 osobu 381,-K¢
Mix talir masovy Rogen Josh pro 1 osobu 449,-K¢
Tandoori mix grill pro 2 osoby 669,-Kc

Fish mix grill pro 2 osoby 720,-K¢

Mix Chanchala talir vegetariansky pro 4 osoby 900,-K¢
Mix Chanchala talif masovy pro 4 osoby = 1.100,-K¢
Mix Chanchala talit rybi pro.4 osoby 1.050,-K¢

Palivost jidel je vyznacena v evropském standardu.

Jemné palivé )  Stfedné pélivé J Velmi pélivé § § J

Restaurace Chanchala Vam preje dobrou chut — Khana Mubark — Ho!
Prijimame vSechny béiné kreditni karty.

HALAL MEAT
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Predkrmy 100g

01. Papadum

- placky z ryZe a Cocky (chips) se 3 omackami - mango chutney, pickel, rajta
02. Tandoori kureci Tikka

- lehce kofenéné kousky kurete s paprikou, cibuli a jogurtovy dresing
03. Tandoori Paneer Tikka ’

- kousky tradi¢niho syra s cibuli a matové chutney
04. Samosa vegetaridanska

- kfupava krusticka pInéna brambrkami, zeleninou a indickym kofenim 1ks
05. Samosa masova f

- kfupava krusticka plnéna mletym kurecim masem s indickym kofenim 1ks
06. Mix samos

- kifupavé krusticky plnéné zeleninovou a masovou smési 2ks
07. Mix pakor

- kousky kuteci, kvétdkové, cibulové, houbové, bramborové, syrové
08. Kureci pakora

- kousky kureci, obalené v tésticku s indickym korenim
09. Kvétakova pakora

- kousky kvétakové, obalené v tésticku s indickym kofenim
10. Houbova pakora

- kousky houbové, obalené v tésticku s indickym kofenim
11. Syrova pakora

- kousky syrové, obalené v tésticku s indickym korenim
12. Cibulova pakora

- kousky cibulové, obalené v tésticku s indickym kofenim
13. Chana -kofenénd omacka z cizrny a indicky chléb
14. Hummus

- Hummus z cizrny s indickym kofenim a indickym chlebem
15. Fitaki syr - syr fitaku, olivovy olej, olivy a Cerstvé oregano
Polévky
01. Kufeci vyvar - s masem a zeleninou
02. Cockova — Kashmiri - krémova polévka ze #luté ¢ocky
03. Spenatova polévka - $penatovy krém
04. Tomatova polévka - rajcata,syr fitaki a bazalka

135,- K¢
137,- K¢
137,- K¢
97,- K¢
132,- K¢
199,- K¢
132,- K¢
137,- K¢
97,- K¢
97,- K¢
137,- K¢
97,- K¢

119,- K&
119,- K&

105,- K¢

74,- K¢
74,- K¢
74,- K¢
74,- K¢
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Salaty

01.

02.

03.

04.

05.

06.

07.

Salat fecky 380g
- michany zeleninovy salat s olivami, syrem fitaki, cibuli, rajéaty a oreganem

Michany zeleninovy salat 380g
— michany zeleninovy salat s rajcaty,cibuli a paprikou

Salat s kurecim masem 380g
- kuteci maso marinované v tikka marinddé poddvané na ledovém saldtu

s rajcaty, paprikou a jogurtovym dresingem

Zeleninovy salat s kozim syrem a kuskusem 380g
- michany zeleninovy salat s rukolou,kozim syrem a kuskusem

Ovocny salat 380g
- Cerstvé krajené ovoce

Tabboulet - petrielova nat, rajéata, cous-cous, cibule, mata

Platky cibule

Speciality z kuskus 150g

01.Kuskus s Palak omackou

- kuskus s jemnou Spenatovou omackou a jogurtovym dresingem

02. kuskus s maslovou omackou
- kuskus s raj¢atovo-smetanovou omackou a indickym korenim

a jogurtovym dresingem

03. Kuskus s Masala omackou
- kuskus s raj¢atovo-smetanovou omackou s masala indickym korfenim

a jogurtovym dresingem

04. Kuskus kari omackou
- kuskus s kari omackou a smetanou a jogurtovym dresingem

05. Vegatariansky kuskus s kozim syrem

- zeleninovy kuskus s kozim syrem, ¢ervenou paprikou, cuketou a jogurtovym

dresingem

177,- K¢

165,- K¢

197,- K&

187,- K¢

129,- K¢

177,- K¢

20,- K¢

120,- K&

120,-K¢

125,-K¢

120,-K¢

219,-K¢

SSSS55555555>5>55>>>>>>>>>>> CHANCHALA CZ MENU 4 <<<<<<<<<<<<<<<<LLLLL<LLLLLL



Kureci speciality 150g

01.

02.

03.

04.

05.

06.

07.

08.

09.

Kureci kari

- kousky masa s kari kofenim a smetanou

Kufe maslové

- kousky masa, ¢esnek, maslo, rajéata, zazvor, smetanova omacka
Kufe Korma - kousky masa v jemné sladko krémové omacce

s kokosem a maslem

Kureci ovocné kari

- kousky masa s indickym korenim a ovocem (ananas, broskev, hruska, tfesen)
Kureci steak

- grilovany steak marinovany v Tikka marinddé s jogurtovym dresinkem
Kufe Chilli j

- kousky masa v indickém koreni se smazenou cibuli, Zampiony a paprikou
Kufe Madras f f

- kousky masa, cibule, smetana, feferonky, ¢esnek, zazvor, rajc¢ata
Kure Vindaloo ’ ’ ’

- kousky masa, brambory, cibule, Cesnek, rajcata, vindaloo pesto

Kure Jalfrezi ’ ’ ’

- kousky masa s cibuli, rajcaty, paprikou a zelenym chilli

Doporucena pfiloha - vybér z ryzi, placek, nudli a jinych pfiloh dle vasi chuti

Jehnéci speciality 150g

01.

02.

03.

04.

05.

06.

07.

08.

09.

10.

Jehnédi kari

- kousky masa s kari kofenim a smetanou

Jehnéci Korma

- kousky masa v jemné sladko krémové omacce s kokosem a maslem
Jehnéci Palak

- kousky masa se Spenatem

Jehnéci Dall Goast

199,- K&
199,- K&
219,- K&
199,- K&
219,- K&
199, K&
199, K&
219,- K&

219,- K¢

247,- K¢
247,- K¢
267,- K¢

247,- K&

- kousky masa v jemné omdcce s indickym kofenim,esnekem,éockou a koriandrem

Rogen Josh f

- kousky masa, cibule, ¢esnek, rajcata, zazvor

Jehnééi Chilli

- kousky masa v indickém koreni se smazenou cibuli, Zampiony a paprikou
Jehnéci Madras ’ ’

- kousky masa, cibule, smetana, feferonky, ¢esnek, zazvor, rajcata
Jehnéci Vindaloo ’ ’ ’

- kousky masa, brambory, cibule, Cesnek, rajcata, vindaloo pesto
Jehnédi Jalfrezi ’ ’ ’

- kousky masa s cibuli, rajcaty, paprikou, zazvorem a zelenym chilli
Jehnééi Okra J

- (plod z ibisku jedlého) — kousky masa s cibuli, rajcaty a okro

267,- K¢
247,- K¢
247,- K¢
267,- K¢
267,- K¢

267,- K¢
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s indickym kofenim

Rybi speciality 150g

0L Fish kari J 199,- K&
- kousky z filatka bilé ryby s kari kofenim a smetanou

02. Zapeceny pangasius s rajcaty 210,- K¢
- se syrem fitaki paddvany s bramb(rkami

03. Steak z lososa na grilu 259,- K¢
- se smetanovou omackou, kvétakem a brokolici

04. Losos Chilli j § 259, k&

- kousky lososa v indickém koteni se smaZenou cibuli, Zampiony
a paprikou

Doporucena pfiloha - vybér z ry7i, placek, nudli a jinych pfiloh dle vasi chuti

Krevetové speciality 150g

01. Velké Krevety na grilu 385,-K¢
- Tygfi krevety neloupané na grilu s indickym kofenim

03. Krevetové kari 299,- K¢
- krevety s kari kofenim a smetanou

02. Krevetovy Palak ’ 299,- K¢
- krevety s jemné kofennym Spendatem s indickym kofenim

04. Krevetovy Madras f f 299,- K¢

- krevety s cibuli, smetanou, feferonkami, cesnekem, zazvorem a rajcaty

05.

(9]

Krevetové Jalfrezi ’ ’ ’ 299,- K¢

- krevety s cibuli, raj¢aty, paprikou, zazvorem a zelenym chilli
Doporucena priloha - vybér z ryzi, placek, nudli a jinych pfiloh dle vasi chuti
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Téstoviny - vybér Spagety nebo penne 150g

01. Pasta s kurecim masem a smetanovo-syrovou omackou ’ 199,- K
02. Pasta s kurecim masem a Spenatem f 189,- K¢
03. Pasta vegetaridna 177,- K¢

- pasta s brokolici a kvétakem se smetanovou omackou

Vegetarianské speciality 150g

01. Zeleninové kari 177,- K¢
- hrasek, mrkev, kvétak s kari korfenim a smetanou

02. Shahi Paneer ’ - doméci syr v krélovské omacce 177,- K¢
03. Palak Paneer - 3pendt s kousky domaciho syru 177,- K¢
04. Palak bramborovy - $penat s bramborem s indickym kofenim 177,- K¢
05. Hydrabadi ’ - Zampionova smés se smetanou a kari korenim 177,- K¢
06. Dall Makhni ’ - ¢erna indicka ¢ocka se smetanou a maslem 137,- K¢

07. Dall Tarka ’ - 3 druhy Zluté ¢ocky s indickym kofenim 107,- K¢
08. Aloo Gobi ’ - brambory, kvétak, maslo, smetana, cibule 149,- Kc
09. Vegetarianska Korma 177,- K¢

- sladko krémova omacka s kokosem,bramborem,hraskem a kvétakem

10. Vegetariansky Madras ’ ’ 177,- K¢
- zel. mix, cibule, smetana, feferonky, ¢esnek, zazvor, rajcata

11. Vegetarianské Vindaloo f f f 177,- K¢
- brambory, cibule, ¢esnek, rajc¢ata, vindaloo pesto

12. Zeleninova Okra (plod z ibisku jedlého) 177,-K¢
- smés s rajcaty, cibuli a okrou s indickym kotenim

Doporucena pfiloha - vybér z ryzi, placek, nudli a jinych pfiloh dle vasi chuti
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Speciality z pece Tandoori 150g

Vsechna jidla jsou pripravovana v tandoori peci na lavovych kamenech

bez tuku, marinovana 24 hodin a pfipravovana az po vasi objednavce.

01. Kureci Tikka Masala

- na kousky nakrajené kureci maso marinované v indickém koreni
s rajcatovo-smetanovou omackou

v wvs

02. Jehnéci tikka Masala

- na kousky nakrajené jehnéci maso marinované v indickém koreni
s rajcatovo-smetanovou omackou

03. Jehnédi Tikka - na kousky nakrajené jehnéci maso marinované v bylinkach
a matové chutney
04. Kufeci Tikka - na kousky nakrajené kufeci maso marinované v bylinkach
a jogurtovy dresing
05. Jehnédi seekh Kebab
- jehnéci mleté maso s indickym kofenim, matové chutney
06. Kureci seekh Kebab f
kufeci mleté maso s indickym korenim, jogurtovy dressing
Pro 2 osoby
01. Tandoori Mix Grill 300g
— kuteci Tikka, jehnéci Tikka, seekh Kebab mix, tygti krevety a 2 omacky
02.. Fish Mix Gril 450g
- steak z lososa, filet pangasius, tygfi krevety neloupané a 2 omacky
Indicky chléb pripravovany v Tandoori peci
01. Nan Cisty
02. Nan cesnekovy
03. Nan sladky - kokos, rozinky, fenykl, cukr, smetana

04. Keema Nan - mleté kureci maso,fenykl,smetana

Dosa speciality cca 50 cm
01. Dosa - slabd placka cca 50 cm z ¢ocky a ryze, 3 omacky
02. Masala dosa f

- plnénd smési z brambor, hrasku, cibule, rozinek a indické koreni, 3 omacky
03. Palak dosa

- pInéna $penatem a indickym kofenim, 3 omacky
04. Palak Paneer dosa

- pInéna Spendtem a syrem, 3 omacky
05. Murga dosa ’

plnéna Spenatem, kufecim masem, 3 omacky

229,- K¢

315,-K¢

287,- K¢

219,- K¢

239,- K¢

219,- K¢-

669,- K¢

720,- K¢

50,- K¢
55,- K¢
70,- K¢
95,- K¢

97,- K¢
197,- K¢

197,- K&

247,- K¢

237,- K¢-
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Michany talir pro 1 osobu 300g

01. Mix Vegetariansky TARKA 329,- K¢
- Dall Tarka ’ (3 druhy ¢ocky), Saag Paneer ’ (Spenat se syrem),

Capati, ryZe, rajta (jogurt s okurkou a matou)

02. Mix Vegetariansky GOBI 371,- K¢
- Aloo Gobi (brambory, kvétak), Shahi Paneer ’ (syr vomacce),

Capati, ryZe, rajta (jogurt s okurkou a matou)

03. Mix Vegetariansky VINDALOO 379,- K¢
- Dall Makhni ’ (Cerna cocka), vegetarianské vindaloo ’ ’ ’

(brambory s vindaloo omackou), Capati, ryze, rajta (jogurt s okurkou a matou)

01. Mix Masovy BUTTER 421,- K¢
- kufe maslové, houbové hydrabadi ’ , Capati, ryZe, rajta

(jogurt s okurkou a matou)

02. Mix Masovy KARI 381,- K¢

- kureci kari, Dall Makhni ’ , 'yZe, rajta (jogurt s okurkou a matou)

03. Mix Masovy KORMA 399,- K¢

- jehnéci korma, dall tarka ’ , Capati, ryZe, rajta (jogurt s okurkou a matou)

04. Mix Masovy ROGEN JOSH 449,- K¢

- jehnéci Rogen Josh ’ , Dall Makhni ’ , Capati, ryZe, rajta (jogurt s okurkou a matou)

05. Mix rybi KARI 381,- K¢

- fish kari,vegetariansky madras ’ ’ Capati,ryze,rajta (jogurt s okurko a matou)

06. Mix rybi CHILLI 439,-K¢

- losos chilli ’ ,bramborovy palak,Capati,iyZe,rajta(jogurt s okurkou a matou)
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Kralovské Mix talire — pro 4 osoby 600g
01. Mix Chanchala talif 900,- K¢

- zeleninové kari, Dall Makhni ’ (Cerna cocka), Shahi Paneer ’ (syrova omacka),

Palak Paneer, 1x ryZe Basmati s keSu a rozinkami, 1x ryze Basmati bila, 1x Nan,
3 omacky, varené brambory

02. Mix Chanchala talif masovy 1.100,- K¢
- kure maslové, jehnéci Vindaloo ’ ’ ’ , kureci chilli ’ , krevetové kari,

1x ryze Basmati s keSu a rozinkami, 1x ryze Basmati bild, 1x Nan, 3 omacky,

varené brambory

03. Mix Chanchala talif rybi 1.050,- K¢
- fish kari,krevety madras ’ ’ ,losos staek,filet pangasius,

1x ryZze Basmati s keSu a rozinkami,1y ryZze Basmati bila,1xNan,varené

brambory,Rajta

Detske menu (poloviéni porce, 70% z pIné ceny) 75¢g

01. Zeleninové rizoto 105,- K¢

- rizoto s cibuli, mrkvi a hrdskem

02. Kure Korma 140,- K¢
- kousky masa v jemné sladko krémové omacce s kokosem a maslem
s Basmati ryzi

03. Prirodni kureci platek 127,- K¢

- kureci platek s vafenymi brambory

04. Spagety nebo penne vegetariana

- Spagety nebo penne s brokolici, kvétakem a smetanovou omackou 123,- K¢
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Rizota - Biryani 360g

01. Zeleninové rizoto

- rizoto s cibuli, mrkvi, kvétakem a hraskem
02. Kufreci rizoto f

- rizoto s cibuli, mrkvi, hrdskem a kurecim masem
03. Tandoori kureci Tikka rizoto ’

- rizoto s cibuli, mrkvi, hraskem a kufecim masem z Tandoori pece
04. Jehnédirizoto f

- rizoto s cibuli, mrkvi, hraskem a jehné¢im masem
05. Krevetové rizoto f

- rizoto s cibuli, mrkvi, hraskem a Tygtimi krevetami z Tandoori pece
Omacky a Chutney
01. Chilli omacka ’ ’ ’ - su$ené chilli s keCupem
02. Kari omacka - smetanova omacka s kari kofenim
03. Maslova omacka - smetanova omacka s maslem, esnekem a zazvorem
04. Masala omacka - rajéatovo—smetanova omacka s Masala koFenim
05. Chutney Mango - mango marrmelada
06. Chutney Matové ’ ’ - jogurt, mata, ¢esnek, zazvor, koriandr, zelené chilli
07. Chutney Kokosové - kokosové pyré
08. Pickel ’ ’ - nakladana pikantni zelenina v indickém koreni
09. Rajta - jogurt s okurkou, rajcetem a matou
10. Jogurtovy dresink - jogurt se smetanou, ¢ernou soli, cibuli a okurkou
11. Cisty jogurt
12. Samber - vyvar ze zluté ¢ocky se zeleninou

177,- K¢

199,- K¢

219,- K¢

247,- K¢

299,- K¢

30,- K¢
35,- K¢
35,- K¢
40.- K¢
30,- K¢
30,- K¢
30,- K¢
30,- K¢
30,- K¢
30,- K¢
30,- K¢
35,- K¢
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Prilohy

01.

02.

03.

04.

05.

06.

07.

08.

09.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Basmati - bild ryze Basmati 200g

Basmati Kashmiri barevna ’ - barevna ryZe Basmati s kedu a rozinkami
Basmati smazena - smazena ryze Basmati s cibuli a hraskem
Basmati Kari ryZe - curry ryze Basmati

Nudle - bezvajecné téstoviny

Varené brambtirky 200g

Kuskus 150g

Palak - Spenat s indickym kofenim 200g

Grilovana zelenina - cuketa, paprika, cibule a Zampiony
Papadum - placka z ryZe a ¢ocky (chips)

éapati - placka z indické mouky (indicky chléb) 21cm

Dosa - slaba placka cca 50 cm z ¢ocky a ryze

Cista Parantha - placka z indické mouky potirand maslem  26cm
Aloo Parantha26cm

- placka pInéna bramborem, cibuli, z mouky, masla a indického koreni
Paneer Parantha 26cm

- placka plnéna syrem,z mouky, masla a indického koreni

Nan Cisty 26cm

Nan c¢esnekovy 26cm

Keema Nan 26cm — placka plnéna mletym kurecim masem

45,- K¢
65,- K¢
55,- K¢
55,- K¢
45,- K¢
45,- K¢
55,- K¢
55,- K¢
75,- K¢
45,- K¢
50,- K¢
50,- K¢
65,- K¢
70,- K¢

75,- K¢

50,- K¢
55,- K¢
95,- K¢
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