1. Vorspeisen 100 g

1. Samosa 1 Stiick, - knusprige TeigRruste gefiillt mit Kartoffeln, Gemiise und indischen Gewiirzen 75,- K¢

2. Blumenkohl Pakora - Blumenkohlrischen im Teigmantel und indischen Gewiirzen 90,- K¢
3. Zwiebel Pakora - Zwiebelstiickchen im Teigmantel und indischen Gewiirzen 90,- K¢
4. Kartoffel Pakora - Kartoffeln im Teigmantel und indischen Gewiirzen 90,- K¢
5. Pilz Pakora - Pilze im Teigmantel und indischen Gewiirzen 90,- K¢
6. Kise Pakora - Kdse im Teigmantel und mit indischen Gewiirzen 100,- K¢
7. Gefliigel Pakora - Hiihnchenstiickchen im Teigmantel und mit indischen Gewiirzen 125,- K¢

8. Mix aus halben Pakora Portionen nach eigener Auswahl

2. Salate 380 g

1. Chanchala Salat - Zwiebel, angekeimte Linsen, Tomaten, indische Gewiirze 170,- K¢
2. Salat mit Thunfisch - Thunfisch, Oliven, Blattsalat, Cherry Tomaten 170,- K¢
3. Salat mit Huhn - Hiihnchen Pakora, Rukola Salat, Gurken, Tomaten,
Rajta (Joghurt-Gurken Dressing) 175,- K¢
4. Salat mit gerduchertem Lachs - Lachsstiickchen, gemischter Salat aus RuRola, Cherry Tomaten — 190,- K¢
und Zwiebeln
5. Salat mit Garnelen - Garnelen auf Knoblauch mit einer Variation aus Blattsalaten,  190,- K¢
Dill und rotem Dressing
3. Suppen
1. Tomatensuppe Rlassisch 70,- K&
2. Hiihnerbrithe - mit Fleisch und Gemiise 70,- K&
3. Kasamiry - Cremsuppe aus gelben Linsen 70,- K&

4. Gefliigelspezialititen 150 g

1. Hiihnchenspieff mit Erdnusspiiree - JF 189,- K¢
2. Hiihnerspieff mit Gemiise - S 189,- K¢
3. Hithnchencurry - J - Hiihnchenstiickchen mit Curry Gewiirz 179,- K¢
4. Butterhiiinchen - Knoblauch, Butter, Tomaten, Ingwer, Sahne 179,- K¢
5. Hiihnchen Vindaloo - S J - Kartoffeln, Zwiebel, Knoblauch, Tomaten, Vindaloo Pesto ~ 179,- K¢
6. Hiihnchen Jalfrezie - J - Karotten, Erbsen, Zwiebel, Tomaten, Sahne, Chilischote 179,- K¢
7. Hiihnchen Madras Curry - J2ff - Zwiebel, Sahne, Chilischote, Knoblauch, Ingwer, Tomaten — 205,- K¢
8. Hiihnchen Chili - J& - HiihnchenstiicRchen, Paprika, Zwiebel, Pilze, Chilisauce 179,- K&
9. Hiihnchen Masala- J 3 Hiihnerkeulen, Joghurtmarinade 179,- K¢&

5. Lammspezialititen 150 g

1. Lammcurry - J - LammstiicRchen mit Curry Gewiirz 195,- K¢
2. Rogen Josh - JF - Zwiebel, Knoblauch, Tomaten, Ingwer 195,- K¢&
3. Lamm Vindaloo - FPP- Kartoffeln, Zwiebel, Knoblauch, Tomaten, Vindaloo Pesto 209,- K¢

6. Fischspezialititen 150 g

1. Pangas mit indischen Gewiirzen - gerdstetem Gemiise 189,- K¢
2. Fischeurry JF - Dorsch mit Currysauce 195,- K¢
3. Marinierter Lachs mit SahnebroRRoli und Reis 249,- K¢

7. Indische Nudeln (ohne Ei)

1. Indische Nudeln mit Hiihnchenfleisch 169,- K¢&
2. Indische Nudeln mit Lammfleisch 189,- K¢
3. Indische Nudeln mit Dorsch 179,- K¢&

3. Indische Nudeln mit Gemiise 150,- K¢&



8. Vegetarische Spezialititen

1. Dall Makhni J - schwarze indische Linsen 95,- K¢
2. Dall Tarka - J - 3 Arten gelber Linsen mit indischen Gewiirzen 95 - K¢
3. Aloo Baingan J& - Kartoffeln, Aubergine, Butter, Sahne, Zwiebel 135,- K¢
4. Aloo Gobi - J - Kartoffeln, BlumenRohl, Butter, Sahne, Zwiebel 135,- K¢
5. Mix Veg - Pilze, Erbsen, Karotten, Blumenkohl 145,- K¢
6. Hydrabadi s Aloo Tikki - Pilzmischung mit TikKiRartoffeln 169,- K¢
7. Shahi Paneer - hausgemachter Kdse in Konigssauce 150,- K¢

9. Dosa Spezialititen
(Dosa 50 cm aus Linsen und Reis)

1. Palak Dosa - gefiillt mit Spinat und indischen Gewiirzen, 3 Saucen 180,- K¢
2. Masala Dosa - gefiillt mit indischen Gewiirzen und Kartoffeln, 3 Saucen 195,- K¢
3. Palak Penecer Dosa - gefiillt mit Spinat und Kdse, 3 Saucen 195,- K¢
4. Murga Dosa - gefiillt mit Spinat, Hiihnchenfleisch, 3 Saucen 215,- K¢
5. Hydrabadi Dosa - gefiillt mit einer Pilzmischung, 3 Saucen 195,- K¢

10. Spinatspezialititen

1. Saag Paneer - Spinat mit Stiickchen hausgemachtem Kse 149,- K¢
2. Huhn Saag - Spinat mit HiihnchenstiicRchen 159,- K¢&
3. Lamm Saag - Spinat mit LammstiicRchen 189,- K¢

11. Mix Teller fiir 1 Person

1. Vegetarisch - gemischtes Gemiise, Dall Makhni (schwarze Linsen), Reis, 305,- K¢
capati (indisches Brot), Rajta (Joghurt-Gurken Dressing)

2. Vegetarisch - Hydrabadi (Pilzmischung), Saag Panner (Spinat mit Kdse) 305,- K¢
capati (indisches Brot), Reis, Tomaten

3. Butterhiihnchen - Dall Tarka (gelbe Linsen), capati (indisches Brot), Tomaten 355,- K¢

4. Hiihnchencurry S - Dall Makhni, capati (indisches Brot), Reis, Tomaten 355,- K&

5. Lammcurry g - Dall Makhni, capati (indisches Brot), Reis, Tomaten 375,- K¢

6. Rogen Josh - 7/ Dall Makhni, capati (indisches Brot), Reis, Tomaten 375,- K¢

12. Mix Teller fiir 2 Personen

1. Fleischplatte - Hiihnchen- und Lammcurry, gemischtes Gemiise, Reis, 690,- K¢&
capati (indisches Brot), Rajta (Joghurt Dressing)
2. Vegetarische Platte - gemischtes Gemiise, Dall Makfini (schwarze Linsen), 590,- K&

Shahi Paneer (Kdsesauce), Reis, 2x capati (indisches Brot), Rajta

13. Konigsmixteller
(4 Hauptspeisen mit reichhaltiger Beilage)

1. Konigliche Fleischplatte - Butterhiifinchen, Lamm Vindaloo (Kartoffeln, Zwiebel, 1420,- K¢
Knoblauch, Tomaten, Vindaloo Pesto), Hiihinchenspiefs,
Hiihnchen Masala (3 Hiihnerkeulen, Joghurtmarinade),
Dosa (50cm Fladen), Hydrabadi (Pilzmischung),
Chanchala Salat, 3 Basmati Reisarten (weifs, aus Cashewniissen,
gebraten mit Erbsen), 2x capati (indisches Brot), Saucen



2. Konigliche vegetarische ®Platte - gemischtes Gemiise, Dall Makfini (schwarze Linsen),
Dall Tarka (gelbe Linsen)Shahi Paneer (Kdsesauce),
Palak Peneer Dose (gefiillt mit Spinat und Kdse),
Chanchala Salat, 3 Basmati Reisarten (weifs, aus Cashewniissen,
gebraten mit Erbsen), 2x capati (indisches Brot), Saucen

14. Kindermenii
(halbe Portionen)

1. Gemiiserisotto

2. Hiihnchenrisotto

3. Lammrisotto

4. Indische Nudeln mit Hiihnchenfleisch
5. Indische Nudeln mit Gemiise

6. Butterhiihnchen

15. Risotto 360g

1. Gemiiserisotto
2. Hiihnchenrisotto
3. Lammrisotto

16. @ei@gen

1. Basmati Reis - weifler Rets

2. Basmati Reis mit Cashewniissen

3. Bunter Basmati Reis mit Cashewniissen und Rosinen

4. Gebratener Basmati Reis mit Erbsen

5. Allo Parantha - Fladen (Kartoffeln, Zwiebeln, Mehl, Butter, Gewiirze)

6. Aloo Tikki - scharfe indische KartoffelRroRetten

7. Paneer Parantha - Fladen (Kise, Mehl, Butter, Gewiirze)
8. Papadum - Fladen (Reis, Linsen)

9. Capati - Mehlfladen (indisches Brot)

10. Dosa - Fladen 50 cm (Reis, Linsen)

11. Nudeln - indische Nudeln ofine Ei

12. Spinat

13. Hydrabadi - Pilzmischung

17, Saucen und Chutney

1. Chili Sauce - P pJF

2. Pickel - PJ- scharfe Gemiisemischung
3. Rajta - Joghurt, Gurke

4. Chutney - Mango (Marmelade)

5. Chutney - Minze (Joghurt)

6. Chutney - Kokos (geriebener Kokos)
7. Joghurt Dressing
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Restaurant Chanchala wiinscht Ihnen einen guten Appetit — Khana Mubark — Ho!
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