1. Entrées 100g

1. Samosa - pate croustillante fourrée de pommes de terre, [égumes, épices indiennes
2. Pakora de chou-fleur - en pdte avec épices indiennes
3. ®Pakora d oignon - en pdte avec épices indiennes
4. Pakora de pomme de terre - en pdte avec épices indiennes
5. Pakora de champignons - en pdte avec épices indiennes
6. Pakora de fromage - en pdte avec épices indiennes
7. Pakora de poulet - en pdte avec épices indiennes

8. Deux moitiés de pakora a choix

2. Salades 380g

1. Salade Chanchala - oignon, germes de lentilles, tomates, épices indiennes
2. Salade de thon - thom, olives, laitue, petites tomates
3. Salade de poulet - pakora de poulet, rocquette, concombre, tomates, raita

4. Salade de saumon fumé - saumon fumé, salade avec rocquette, tomates, oignon
5. Salade de langoustine - langoustine a ["ail, laitue, aneth, vinaigrette rouge

3. Potages

1. Potage de tomates
2. Bouillon de poulet avec légumes
3. Kasamiry: potage velouté fait de lentilles jaunes

4. Spécialités de poulet 150q

1. Brochette de poulet J - avec purée d arachides

2. Brochette de poulet J& - avec légumes

3. Poulet au curry J

4. Poulet au beurre - ail, beurre, tomates, gingembre, créme

5. Poulet Vindaloo - Jpp - pommes de terre, oignon, ail, tomates, Vindaloo pesto
6. Poulet Jalfrezie J& - carotte, petit pois, oignon, tomates, créme, piments
7. Poulet Madras Curry - S - oignon, créme, piments, ail, gingembre, tomates

8. Poulet Chilli - J - piments, oignon, champignons

9. Poulet Masala - J& - trois cuisses de poulet, marinade de yaourt

5. Spécialités d agneau 150q

1. Curry d agneau. f&

2. Rogen Josh - y/4 - oignon, ail, tomates, gingembre
3. Vindaloo d"agneau - FFJF - pommes de terre, oignon, ail, tomates, Vindaloo pesto

6. Spécialités de poisson 150g

1. Pangasius - avec épices indiennes, légumes grillés
2. Morue au curry J
3. Saumon mariné - au brocoli crémeuse, 1iz

7. Vermicelles indiens (sans oeufs) 100g

1. Vermicelles indiens avec poulet

2. Vermicelles indiens avec viande d”aigneau
3. Vermicelles indiens Maceli (avec morue)
4. Vermicelles indiens avec [égumes

75,- K¢
90,- K¢
90,- K¢
90,- K¢
90,- K¢
100,- K¢
125,- K¢

170,- K¢
170,- K¢
175,- K¢
190,- K¢
190,- K¢

70,- K¢
70,- K¢
70,- K¢

189,- K¢
189,- K¢
179,- K¢
179,- K¢
179,- K¢
179,- K¢
205,- K¢
179,- K¢
179,- K¢

195,- K¢
195,- K¢
209,- K¢

189,- K¢
195,- K¢
249,- K¢

169,- K¢
189,- K¢
179,- K¢

150,- K¢



8. Spécialités végétariens

1. Dall Makpni - lentilles noires indiennes 95,- K&

2. Dall Tarke - J - trois sortes de lentilles jaunes avec épices indiennes 95,- K¢

3. Aloo Baingan - pommes de terre, aubergine, beurre, créme, oignon 135,- K¢
4. Aloo Gobi - J - pommes de terre, chou-fleur, beurre, créme, oignon 135,- K¢
5. Mix Veg - champignons, petit pois, carotte, chou-fleur 145,- K¢
6. Hydrabadi avec Aloo Tikki - mélange de champignons avec pommes de terre TikKi 169,- K¢
7. Shani Paneer - fromage de maison en sauce royale 150,- K¢

9. Spécialités Dosa
(galette de 50 cm de lentilles et riz)
1. Palak dosa - fourré d"épinard, épices indiennes, 3 sauces 180,- K¢
2. Masala dosa - fourré d’épices indiennes, pommes de terre, 3 sauces 195,- K¢
3. Palak Peneer dosa - fourré d épinard, fromages, 3 sauces 195,- K¢
4. Murga dosa - fourré d"épinard, poulet, 3 sauces 215,- K¢
5. Hydrabadi dosa - pas fourré, mélange de champignons, 3 sauces 195,- K¢
10. Spécialités d épinard

1. Saag Paneer - épinard avec fromage de maison 149,- K¢
2. Saag de poulet - épinard avec poulet 159,- K¢
3. Saag d’agneau  -épinard avec viande d agneau 189,- K¢

1. Assiette végétarienne
2. Assiette végétarienne

3. Poulet au beurre

4. Poulet au curry
5. Curry d agneau f@
6. Rogen Josh - y/4

1. Asstette de viande
2. Assiette végétarienne

11. Mix assiettes pour 1 personne

- légumes, Dall Makhni (lentilles noires), riz, chapati (pain indien) 305,- K¢
raita (vinaigrette de yaourt)

- Hydrabadi (mélange de champignons) Saag paneer(épinard avec fromage),  305,- K¢
chapati, riz, raita

- Dall Tarka (lentilles jaunes), chapati, raita 355,- K¢
- Dall Makfini, chapati, riz, raita 355,- K¢
- Dall Makhni, chapati, riz, raita 375,- K&
- Dall Makhni, chapati, riz, raita 375,- K¢

12. Mix assiettes pour 2 personnes

- curry d agneau et de poulet, l[égumes, riz, chapati (pain indien), raita 690,- K¢
- légumes, , Dall Makhini (lentilles noires), Shani Paneer 590,- K¢&
( fromage de maison en sauce royale), riz, deux chapatis, raita

13. Mix asstettes royaux
(4 portions de plat principal, garniture)

1. Assiette royale de viande: - poulet au beurre, Vindaloo d agneau 1420,- K¢

(pommes de terre, oignon, ail, tomates, Vindaloo pesto),

brochette de poulet, poulet Masala (trois cuisses de poulet, marinade de yaourt),
dosa (galette de 50 cm), Hydrabadi (mélange de champignons), salade Chanchala,
3 sortes de riz Basmati (blanc, avec noix d acajou, frit avec petit pois),

deux chapati (pain indien), trois sauces



2. Assiette végetarienne: - [égumes, dall Makhni (lentilles noires), Dall Tarka (lentilles jaunes),
Shahi Paneer (fromage de maison en sauce royale),
Palak Pemer dosa (fourré d épinard et fromage), salade Chanchala,
trois sortes de riz Basmati (blanc, avec noix d acajou, frit avec petit pois),

deux chapati, trois sauces

14. Pour les enfants
(demi portion)

1. Risotto de légumes

2. Risotto de poulet

3. Risotto d agneau

4. Vermicelles indiens avec poulet
5. Vermicelles indiens avec [égumes
6. Poulet au beurre

15. Risottos 360q

1. Risotto de légumes
2. Risotto de poulet
3. Risotto d agneau

16. Garnitures

1. Basmati - rig blanc

2. Basmati avec noix d acajou et raisins secs

3. Basmati coloré avec noix d acajou et raisins secs

4. Basmati frit avec petit pois

5. Aloo Parantha - galette (pommes de terre, oignon, farine, beurre, épices

6. Aloo Tikki - grande croquette indidne

7. Paneer Parantha - galette (fromage, farine, beurre, épices)
8. Papadum - galette (riz, lentilles)

9. Chapatti

10. Dosa - galette de 50 cm (riz, lentilles)

11. Vermicelles indiens (sans oeufs)

12. Epinard

13. Hydrabadi - mélange de champignons

17. Sauces et chutneys

1. Chilli sauce - PP

2. Pickel - P - léqumes piquants
3. Raita - yaourt, concombre
4. Chutney a la amande - marmelddé

5. Chutney a la menthe - yaourt

6. Chutney a la noix de coco

7. Vinaigrette de yaourt

Peux piquant - moyennement piquant - S trés piquant -

Chanchala restaurant vous souhaite bon appétit — Khana Mubark —Ho!

1300,- K¢

105,- K¢
127,- K¢
134,- K¢
120,- K¢

93,- K¢
125,- K¢

150,- K¢
190,- K¢
209,- K¢

45,- K¢
50,- K¢
55,-K¢e
55,-K¢e
50,- K¢
50,- K¢
50,- K¢
45,- K¢
50,-K¢

50,- K¢
45,- K¢
45,- K&
85,- K¢

30,- K¢
30,- K¢
30,- K¢
30,- K¢
30,- K¢
30,- K¢
30,- K¢



